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TECNICO EN PRODUCCION INDUSTRIAL DE ALIMENTOS

JUSTIFICACION DE LA CARRERA

La carrera de Técnico en Produccion Industrial de Alimentos permite que el estudiante
desarrolle diversos procesos de conservacion de los alimentos, desde la validacién
de la materia prima hasta su transformacién, productos procesados tanto de
leche, como de carne, frutas, hortalizas, cereales y oleaginosas con calidad e
inocuidad. Estas competencias posibilitan que los egresados se incorporen al mundo
laboral, continlen su trayectoria educativa o desarrollen procesos productivos
independientes, de acuerdo con sus intereses profesionales o las necesidades en
su entorno social; desempefiando servicios como pruebas de laboratorio,
procesamiento de leche y derivados, pasteurizacién o fermentos lacteos como yogur,
gueso, jocoque asi como dulce de leche y nieve; molienda de granos y de semillas,
obtencién de aceites y grasas, matanza, empacado y procesamiento de carne de
ganado, aves, etcétera; empacado de carne comestible, elaboracion de embutidos
como jamon, chorizo, salchichas y otras conservas de carne, preparacion y
envasado de pescados y mariscos, elaboracién de botanas, condimentos, aderezos,
entre otros alimentos procesados y envasados; congelacidon de frutas, verduras,
guisos y otros alimentos preparados, conservacion de frutas, verduras, guisos y
otros alimentos preparados a través de procesos alternativos, deshidratacion de
frutas y verduras, conservacién de frutas y verduras por medio de procesos distintos
a la congelacion y la deshidratacion, elaboracion de alimentos balanceados para
animales, harina de trigo, harina de maiz, harina de otros productos agricolas,
productos a base de cereales, panificacion industrial, panificacién tradicional,
tortillas de harina de trigo de forma tradicional, galletas y pastas para sopa, tortillas
de maiz y molienda de nixtamal e incluso cerveza.

PERFIL DE EGRESO

La formaciéon que ofrece la carrera de Técnico en Produccion Industrial de Alimentos
permite al egresado, a través de la articulacién de saberes de diversos campos, realizar
actividades dirigidas a la realizacion de analisis fisicos, quimicos y microbiolégicos a
productos como leche, carne, frutas, legumbres, cereales y oleaginosas y a la
transformacion de leche, carne, frutas, legumbres, cereales y oleaginosas en
productos alimenticios.
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MAPA DE COMPETENCIAS LABORALES

Valida la materia prima para el proceso de transformacion
S| Realiza analisis fisicos y quimicos a la materia prima
S2 Realiza analisis microbiolégicos a la materia prima

Procesa leche con calidad e inocuidad
S| Realiza analisis fisicos, quimicos y microbioldgicos en leche y sus derivados
S2 Transforma leche y sus derivados en productos alimenticios

Procesa carne con calidad e inocuidad
Sl Realiza analisis fisicos, quimicos y microbiolégicos en carne y sus derivados
S2 Transforma carne y sus derivados en productos alimenticios

Modulo

Procesa frutas y hortalizas con calidad e inocuidad
Sl Realiza analisis fisicos, quimicos y microbioldgicos en frutas, hortalizas y sus derivados
S2 Transforma frutas, hortalizas y sus derivados en productos alimenticios

Procesa cereales y oleaginosas con calidad e inocuidad
Sl Realiza analisis fisicos, quimicos y microbioldgicos en cereales, oleaginosas y sus derivados
S2 Transforma cereales, oleaginosas y sus derivados en productos alimenticios
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ESTRUCTURA CURRICULAR DEL BACHILLERATO TECNOLOGICO

Subsecretaria de Educacién Media Superior
Marco Curricular Comun de la Educacién Media Superior
Estructura curricular del plan de estudios de la DGETAyCM, DGETI y CECyTEs'
Bachillerato, con carrera técnica
Educacion presencial de la modalidad escolarizada y Educacion dual de la modalidad mixta

Junio de 2024
Recursos, areas o
. - Hrs. v Hrs, - Hrs. o Hrs. s Hrs. o Hrs.
cumpc':.l;:lsus labo- 17 Semestre tae | € 2° Semestre g € 3.5 Semestre e | € 4.°Semestre e 5.°Semestre e | € 6° Semestre e | €
Lenguay comunicacion! | 3/60 | 6 [ Lenguaycomunicacionil | 3/60 | 6 | Lenguaycomunicacionlii | 3/60 | 6
Lenguay
comunicacion
Inglés | 3/60 | 6 Inglés Il 360 | 6 Inglés Il 360 | & Inglés IV 3/60 Inglés V 500 |10
| | Densam\entl:l e Densan?lentﬁl w0 | 8 Temas selectos | a0 Temas seim" oo |50, Temas selectos o6 |0
Pl Conciencia histérica Il Conciencia histérica lil.
Conciencia histérica pect 3/60 Mexico durante el 360 | & La realidad actual en 360 | &
Antiouo e jos bonteatos. sionismo capitalista erspectiva historica
globales expansi SI =l perspective
Cultura digital Cultura digital | 3/60 | 6 Cultura digital Il 240 | 4
3 2 Reacciones quimicas
Ciencias naturales, Conservacion de la energia $ 5 Organismos: estructurasy
La materia y sus 4 de la materia en La energia en los procesos 3
Experimentales i 4/80 | 8 | ysusinteraccionesconla | 4/80 | 8 et s AiRATIc 480 | 8 Bttt de eves | 4B Sl 4/80 | 8 |procesos. Herenciay evolucion| 4/80 | 8
y tecnologia materia biolégica
sustancias
1 480 | 8 Humanidades Il 480 | 8 Humanidades Iil sfioo | 10
Ciencias sociales Ciencias sociales | 240 | 4 Ciencias sociales I 240 | 4 Ciencias sociales Il 2/40
Recurso o drea
aelegir
Competencias
laborales basicas Médulo | 17/340 | 34 Médulo II /340 34 Médulo I1} 17/340 Méduio IV 12/240| 24 Médulo V 12/240| 24
y
Beclscs ySmbos Formacién Formacién Formacion Formacién Formacion Formacion
de formacion ! - - - ’ - -
g socioemocional Il socicemocional Il socioemocional IV socioemocional V socicemocional VI
Total 7UACY1UA 460 | 46 7UACY1UA 700 |70 6UACY1UA 700 | 70 6UACYTUA 660 6UACYTUA 640 |64 6 UACYTUA 640 | 64

UA= Unidad de Aprendizaje; UAC= Unidad de Aprendizaje Curricular; y C= Créditos.
Hrs / UAC. Indican las horas de mediacion docente a la semana y las horas totales de la UAC en el semestre, por ejemplo 3/60. Para ver las horas de estudio independiente, consultar la siguiente pagina.
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